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Variedades: 90% Mencia y 10% variedades locales
Suelos: Granito y mica

Viiiedos: ubicados en el Rio Sil

Levaduras : autdctonas

Vinificaciéon: mitad uva entera y mitad uva
despalillada, fermentacion en lagares de hormigon.
Malolactica en depo6sito de acero inoxidable.
Crianza: 6 meses en barrica nueva

Alcohol: 12 %.

Acidez Volatil : 0.51 g/l

Acidez Total : 4,9 g/l

SO2 Libre: 29 mg/l

SO2 Total: 42 mg/l

Produccion : 833 bt de 75cl y 10 magnums
Embotellado a mano con una ligera filtracion
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CONTIENE SULFITOS

Silice Viticultores SL, Barantes de Arriba, Sober, Lugo. Info@siliceviticultores.com
www.siliceviticultores.com, Facebook: Silice Viticultores, Twitter: @slcviticultores, instagram: silice_viticultores



