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CORULLON

PETALOS

Propietario:

Enologfa:

Viticultura:

Fundacidn de la bodega:

Nombre del vino:
Cosecha:

Clasificacién de la cosecha:
Salida al mercado:

Procedencia de las uvas:

Superficie:
Region:
Suelos:

Orografia:
Orientacion:

Altitud del vifiedo:
Clima:

Pluviometria:
Temperatura media:
Horas de sol:

Variedades de uva (%):

Edad de las cepas:

:nsidad de plantacion de las cepas:

Viticultura:

Estilo de poda:

Técnicas del cultivo del suelo:
Irigacién:

Vendimia en verde:
Produccidn por hectérea:
Vendimia:

Ricardo Pérez Palacios / Alvaro Palacios.
Ricardo Pérez Palacios / Alvaro Palacios.
Ricardo Pérez Palacios / Alvaro Palacios.
1999.

PETALOS
2021
Excelente.
Otofio 2022.

Uvas procedentes de diversos municipios, principalmente Corulldn

y Villafranca del Bierzo, y las pedanfas de Viariz,

Homija, Valtuille de Abajo y Otero.

90 Ha.

D.O. Bierzo.

En Corullén, suelos del Paleozoico (periodo Cédmbrico Inferior),
formados por pizarras de estructura laminar gruesa,

con orientaciones variables y presencia de cuarcitas, areniscas

y arcillas. En otros términos municipales, suelos del Terciario y Cuatemario,
de composicidn arcillo-ferrosa, con cuarcitas y abundante canto rodado.
Algunos suelos arenosos en el valle del no Burbia.

Laderas muy pronunciadas vy laderas de colina.

Muy diferentes exposiciones, dependiendo

de cada vifiedo.

De 450 m - 1.100 m.

Continental con una gran influencia atléntica.

828,08 mm.

Min. 9°C Max. 19,61°C  Media: 13,98°C.

3.233,85 horas al afio.

94% Mencia.
3% Uva tinta: Alicante Bouschet, Gran Negro, Pan y Came, Negreda.
3% Uva blanca: Jerez, Valenciana, Malvasfa.

De 50 a |10 afios.

De 6.000 a 7.000 cepas/Ha. segin orografia.

Adaptacidn de la agricultura tradicional practicada en el Bierzo.
Vaso tradicional.

Laboreo del suelo mecanizado y con caballenas.

No.

No.

27,09 HI. por hectérea.

Manual y estricta seleccidn.
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Fecha de Vendimia  Desde el 27 de Agosto hasta el 10 de Octubre, 2021.

Despalillado-estrujado: Parcial.
Fermentacidn alcohdlica:  Tinas de madera e inoxidable, bazuqueos y remontados. Levaduras autéctonas.

Tiempo de maceracion: 31 dfas.
Fermentacién maloldctica: 2 meses en tinas de madera e inoxidable.
Crianza: 9 meses en barricas y bocoyes.
Clarificacién: ~ No.
Estabilizacion por friio: No.
Filtracion: ~ No.

Analisis
Alcohol: 13,50%
Acidez total: 4,9 ¢/l
pH:  3,63.
Acidez Volatil: 0,53 ¢/l
Extracto seco:  25¢/I
Produccién
75 ¢l 320.000 Botellas.
150 l: 2.576 Magnums.
Conservacion
Para su buen afinamiento, este vino deberd conservarse
a una temperatura méxima de 12° C.
Vida

Momento éptimo de consumo a partir del primer afo.
Buen potencial de envejecimiento.
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